NOVETATS

CANELONS
AMB SALSA DE PEBROT

BACALLA AMB PANSES | PINYONS s20¢

PEIX | MARISC s8s50¢

VERDURES VARIADES 730¢

Safates de 3 unitats.
*Allérgens veure etiqueta.

CANELONS .
AMB SALSA DE TOMAQUET

ESPINACS AMB MOZZARELLA 730¢

PEIX | MARISC s8s0¢

Safates de 3 unitats.
*Allérgens veure etiqueta.
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CANELONS DE TEMPORADA

ALVOCAT, MANGO |
SALMO

CANELONS FREDS

3U. | 750 €

HUMMUS AMB %

PEBROT DEL
PIQUILLO, CREMA
DE FORMATGE,
TONYINA |
OLIVES NEGRES

30. |695€

Capsa dolca

REGALA IL-LUSIONS

4 COULANTS DE
XOCOLATA NEGRA
AMB GELAT

DE XIXONA O VAINILLA

#

Coulant sense gluten i sense lactosa.
Gelat sense gluten.

Producte congelat.

Temps de preparacié 30" al microones.

DEMANA LA NOSTRA CAPSA

Evila la bossa de plastic
Manté millor la temperatura
Millora el transport
Apilable
Reutilitzable
Per regalar

La recaptacio anual es destinara a un projecte solidari.

BOTIGA BARCELONA

C. Muntaner, 337
Sant Gervasi — Galvany 08021 Barcelona
T. 93 414 00 58

Dilluns tancat
De dimarts a dissabte de 9:30h a 15:00h i
de 17:00h a 20:30h
Diumenges i festius de 9:30h a 15:00h

També tenim botigues a Vic i a Granollers

Per a més informacio i encarrecs online:
www.labotigadelscanelons.com

CANELONS 1

CROQUETES

ELABORATS DE MANERA ARTESANAL,
AMB INGCREDIENTS DE PRIMERA QUALITAT.

CROSSANDRA

LA BOTIGA DELS CANELONS
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CANELONS

NOVETAT

Botifarra esparracada
amb trompeles de la
morl, ceba i all.

Amb salsa beixamel
amb tofona i
formatge ratllat.

3U. ‘ 840€ 6U. ‘ 1680 € 20U, 5600 € @ g

CANELONS AMB BEIXAMEL

CONSERVACIO
Producte refrigerat. Conservar a +-4°C.
Es recomana no congelar.

PREPARACIO
Posar al forn amb aire a 170°C durant 15-20 minuts.
Fins que esliguin daurals.

RECOMANACIO
Gratinar-los just 20 minuts abans de menjar-los,
per gaudir-los ben calents.

CONSUMIR
Consumir preferentment abans de 3 dies
des de la data de compra.

LES SAFATES DE 20 CANELONS ES FAN PER ENCARREC.

PER ENCARREC PODEM FER TOTS ELS TIPUS DE
CANELONS SENSE BEIXAMEL, CONGELATS EN 6U

NO UTILITZEM ADDITIUS PER A CONSERVAR ELS
NOSTRES PRODUCTES.

Tots els productes poden contenir traces de:
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Rostit de porc i de vedella al
forn amb pastanaga i ceba.

Amb salsa beixamel i formatge
ratllat.

3U. |775€ ;}%:
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Espinacs saltals amb mozzarella, porro,
ceba, panses, pinyons i all.

Amb salsa beixamel i formalge
ratllat.

3U.|750€ i%i
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SENSE LACTOSA

AMB EL ROUX

Rostit de porc i de vedella al
forn amb pastanaga i ceba.

Amb salsa beixamel i formatge
ratllat.

30. |775€ %

Cuixa de pollastre al

forn amb alberginia,

ceba i porro.

Inclou el formatge ratllat i el roux per fer la
beixamel a casa en 3 minuls.

LT 00

Rap, llug, salmo, calamar, sipia i
gamba al forn amb ceba, pastanaga,
palata, porro i all.

Inclou el formatge ratllat i el roux per fer la
beixamel a casa en 3 minuts.

Wl # o9l

Rostit de porc i de vedella al
forn amb pastanaga i ceba.

Inclou el formatge ratllat i el roux per fer la

00

beixamel a casa en 3 minuts.
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